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1 Hinweise

1.1 Allgemeine
Sicherheitshinweise
Gefahr von Personenschdaden

® Die Heizelemente wdhrend des
Betriebs nicht berihren.

e Kinder unfer acht Jahren auf
Sicherheitsabstand halten, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt
werden, und sicherstellen, (?oss
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

® Gemdh den geltenden Richtli-
nien dirfen Kinder zwischen 3
und 8 Jahren Llebensmittel in das
Gerdt einfigen oder herausneh-
men, doch es wird empfohlen,
diese Vorgange nicht von Kin-
dern unter 8 Jahren ausfihren
zu lassen oder, im Allgemeinen,
ihnen die Verwendung des Ge-
rdtes zu verbieten.

e Niemals versuchen, eine
Flamme oder einen Brand mit
Wasser zu |6schen. Das Gerét
ausschalten und die Flamme mit
einem Deckel oder einer L&sch-
decke abdecken.

® Die vom Benutzer auszufih-
renden Reinigungs- und War-
Tungsvorgange (?Urfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern
vorgenommen werden.

Hinweise

® Die Insfallation und die War-
tungseingriffe missen von quali-
fiziertem Fachpersonal und unter
Berlcksichtigung der geltenden
Normen vorgenommen werden.

¢ Keine \/erdngerungen an diesem
Cerat vornehmen.

e Keine spitzen Gegenstande aus
Metall (Besteck oger Kichenhel-
fer) in die Offnungen einfthren.

® Niemals versuchen, das Gerdt
ohne den Eingriff eines qualifi-
Zierten Techni%ers ZU reparieren.

e Tiefgefrorene Produkte nicht be-
rGhren (insbesondere mit feuch-
ten Handen) und nicht direkt in
den Mund stecken.

e Keine leicht entziindbaren,
explosiven oder verdampfbaren
Substanzen aufbewahren.

e Keine explosiven Stoffe wie
Spraydosen mit entzindlichen
Treibgasen im Gerat aufbewah-
ren.

® Flaschen mit hohem Alkoholge-
halt mussen fest verschlossen
und senkrecht aufgestellt wer-

en.

® |st das Netzkabel beschadigt,
muss unverziglich der techni-
sche Kundengienst kontaktiert
werden, der es austauschen
wird. Auf diese Weise wird
jeder moglichen Gefahr vorge-

eugt.
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® Das Offnen der Tur Uber eine
langere Zeit kann eine erheb-
liche Temperaturerhdhung im
Innern der Gerdtefécher mit sich
fihren.

e Die Oberflaichen, die mit den
lebensmitteln in Berihrung kom-
men kénnen, und die zugangli-
chen Ablaufsysteme rege md%ig
reinigen.

® Rohes Fleisch und Fisch im Kihl-
schrank nur in entsprechenden
Behaltern aufbewahren, sodass
sie nicht mit anderen Lebensmit-
teln in Berthrung kommen und
nicht auf diese fropfen kénnen.

e \Wenn der Kihlschrank Uber
langere Zeit leer gelassen wird,
sollte er ausgeschaltet, abge-
taut, gereinigt und abgetrocknet
und bei offen stehender Tir so
belassen werden, um die Bil-
dung von Schimmel im Innern
desselben zu vermeiden.

Schaden am Gerat

e HINWWEISE: Beim Aufstellen
des Gerates sicherstellen, dass
das Netzkabel nicht verfangen
oder beschadigt ist.

e HINWEISE: Keine Verlange-
rungskabel mit Mehrfachsfeck-
dosen oder tfragbaren Netz-
geraten an der Rickseite des
Cerdtes anbringen.

* Keine Adapterstecker verwen-
den.

® \Wahrend des Betriebs keine

spitzen Metallgegenstande wie

Messer, Gabeln, Loffel oder
Deckel auf dem Gerat able-
gen

e Keine scheuernden oder at

zenden Reinigungsmittel fir
die Reinigung der Teile aus
Glas verwenden (z. B. Scheu-
erpulver, Fleckenentferner oder
Metallschwamme).

Es ist verboten, sich auf das
Cerat zu setzen. L
Das Gerét beim Versetzen nicht i
an der Tir oder am Griff ergrei-
fen.

Das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Dieses Gerat dor? nicht als
Raumkihler benutzt werden.

Das Gerdt bei einer Storung,

zur Wartung oder wahrend der
Reinigung immer vom Strom-

netz frennen.

Keine in Dosen oder Glasbe-
haltern gefillten Flussigkeiten

im Gefrierschrank aufbewah-

ren.

Keine spitzen Metallgegenstan-
de zum Entfernen von 'U%er-
maBigem Eis im Gefrierfach
verwenden.

Um das Gerat nicht in instabi-

ler Position aufzustellen, muss

es gemdf den in diesem Hand-
buch enthaltenen Anweisungen
installiert und blockiert Werdgen.
Keine schweren Gegenstande
auf das Gerat legen.
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¢ \Wenn das Gerdt in der Néhe

eines anderen Kihlschranks
oder Cefrierschranks aufgestellt
werden soll, muss ein Mindest-
abstand von 2 cm eingehalten
werden.

Das Gerdt nicht im Freien auf-
stellen /verwenden.

Fir dieses Gerdt

HINWVEIS: Brandgefahr / ent-

flammbares Material.

Dieses Gerat darf nur von
Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankfen
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder
Personen verwendet werden,
die keine Erfahrung im Umgang
mit Elekirogeraten %oben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich
sind, angewiesen oder wenn
sie mit den Sicherheitsvorschrif-
ten und den damit verbundenen
Risiken vertraut sind.

Kinder missen beaufsichtigt wer
den, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.
Man darf sich nicht an die
offene Tir anlehnen oder sich
darauf sefzen.
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e Sicherstellen, dass keine Gegen-

stdnde in der Tur stecken blei-

ben.

Das Gerat enthdlt eine geringe
Menge an Isobutan (R600a).
Sicherstellen, dass der Kihlkreis-
lauf wahrend des Transports,
der Installation und der Reini-
gung nicht beschadigt wird.

Die Liftungsschlitze rund um das
Gerdt oder im umliegenden Be-
reich von Verstopfungen freihal-
fen.

Keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen mecho-
nischen, elekirischen Vorrichtun-
gen oder chemischen Mittel zur
Beschleunigung des Abtauvor-
gangs verwenden.

Den Kihlkreislauf nicht bescha-
digen (sofern er zuganglich ist).
Keine elekirischen Gerate im In-
neren der Aufbewahrungsféacher
fur Speisen verwenden, wenn
diese nicht denen vom Hersteller
empfohlenen enfsprechen.

Bei Beschadigung des Kuhl-
kreislaufs die Verwendung von
offenen Flammen vermeigen und
den Bereich auf angemessene
Weise beliften.

Das Gerdat oder Teile von ihm
nicht auf andere Weise als die
in diesem Handbuch angefihrte
verwenden.
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1.2 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fir Perso-

nen- und Sachschdden, die auf

die folgenden Ursachen zuriickzu-
fihren sind:

e die zweckwidrige Verwendung
des Gerdtes:

e die Nichtbeachtung der in
diesem Bedienungshandbuch
angefthrten Anweisungen:

* unbefugfe Anderungen auch nur
einzelner Geratekomponenten;

e die Verwendung von nicht origi-
nalen Ersatzteilen.

1.3 Anwendungsbereich des
Gerdtes

Das Cerdt ist fir die Verwendung

im Haushalt und ahnlichen Umge-

bungen bestimmt, wie:

e Kichenbereich fur das Perso-
nal von Geschdaffen, Biros und
anderen Arbeitsplatzen;

® Bauernhafe und Hotel- oder
Motelgaste sowie in anderen
Unterkunftseinrichtungen;

® in Bed and Breakfasts;

e Catering-Service und dhnliche,

nicht fir den Verkauf im Einzelhan-

del vorgesehene Verwendungen.

® Das Cerat wurde nicht fir den
professionellen und gewerbli-
chen Gebrauch entwickelt.

® Dieses Gerdt ist fur die Kih-
lung und die Aufbewahrung
von frischen Lebensmitteln und
Tiefkihlprodukten im Haushalt
bestimmt. Jeder andere Ge-
brauch wird als zweckwidrig
angesehen.

A

® Das Gerdt ist nicht fir den Be-
trieb mit externen Zeitschaltuh-
ren oder mit Fernbedienungs-
systemen vorgesehen.

1.4 Entsorgung

¢

Dieses Gerdt muss getrennt
von anderen Abféllen ent
sorgt werden.

(Richtlinien EG/2002/95,
EG/2002/96,
EG/2003/108).

Dieses Gerat enthalt, gemah der

gultigen europdischen Richtlinien,

keine nennenswerte Menge an

gesundheits- und umweltschadlichen

Stoffen.

Um das Gerdt zu entsorgen:

® Das Netzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.

L

Elekirische Spannung
Stromschlaggefahr

¢ Die Stromversorgung trennen.

® Das Gerdt vom Stromnetz tren-
nen.

® Das Gerdt bei geeigneten Sam-
melstellen fur elekirische und
elekironische Abfdlle abgeben,
oder es beim Kauf eines gleich-
wertigen Gerdtes im Verhdlinis
eins zu eins an den Handler
zurickgeben.
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® |m Falle eines Austauschs des
Gerdtes die Tur ausbauen und
die Einlegebdden in ihrer Position
lassen, um zu vermeiden, dass
Kinder im Innemn eingesperrt wer-
den kénnen.

Die Verpackung der Produkte ist aus

recyclingfahigem und umweltfreund-

lichem Material gefertigt.

e Die Verpackungsmaterialien bei
geeignefen Sammelstellen abge-

ben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr

* Die Verpackung oder Teile davon
nicht unbeaufsichtigt lassen.

® \lermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung
spielen.

1.5 Kundendienst

® Bei cinem Defekt des Gerdtes
den technischen Kundendienst
kontaktieren und die Reparatur
ausschlieBlich durch Fachperso-
nal ausfihren lassen.

® Sowohl das Modell als auch
die Seriennummer, die auf dem
Typenschild angefthrt sind, mus-
sen zur Verfigung stehen.

e Nur originale Ersatzteile verwen-

den.

Hinweise

e Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingiff eines qualifi-
zierten Technikers zu reparieren:
Dies konnte nicht nur schwerwie-
gende Folgen fir die Sicherheit
bedeuten, sondern auch die
Garantie verfallen lassen.

e Die originalen Ersatzteile stehen
nach der letzten Produktion des

Modells fir 10 Jahre zur Verfi-
gung.

e Folgende Ersatzteile sind nur zur
Reparatur autorisierten Fachtech-
nikern vorbehalten: Leiterplatten,
Thermostate, Temperatursenoren,
Scharmiere, lampen, Turgriffe.

1.6 Typenschild

Das Typenschild enthalt die tech-
nischen Angaben, die Seriennum-
mer und das Prifzeichen. Das am
Gehduse angebrachte Typenschild
nicht enffernen.

1.7 Energieetikett

Um Gber die Leistung lhres Gerdts
mittels der EPREL-Datenbank der EU
informiert zu sein, besuchen Sie die
folgende Website und geben Sie
den

Namen des Modells ein (er ist auf
dem Typenschild angefthrt):

hitos://eprel.ec.europa.eu

Auf dem Energieetikett ist ein QR-
Code angefihrt, der einen schnel-
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len Zugriff auf

die Website ermdglicht. Verwenden
Sie ein Gerat, das mit dem enfspre-
chenden Ausleseprogramm ausge-
stattet ist.

Das Energieetikeft muss zusammen
mit allen, dem Gerat beigefigten
Dokumenten aufbewahrt werden.

1.8 Dieses Bedienungshandbuch
Das vorliegende Bedienungshand-
buch ist ein fester Bestandteil des
Cerdtes und ist deshalb fir die
ganze lebensdauver des Gerates
sorgfdltig und in Reichweite aufzu-
bewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor
der Benutzung des Cerdtes sorgfal-
tig durchlesen.

1.9 Wie man dieses

Bedienungshandbuch lesen
muss

In diesem Bedienungshandbuch wird
die folgende Symbolik verwendet:

Achtung
A Schwere Verletzungen oder
Todesgefahr

Stromschlaggefahr
A Gefahr durch gefahrliche Span-
nung

Hinweise: Brandgefahr / enf-
flammbares Material

Gefahr von Verletzungen oder
Beschadigung des Eigentums

Wichtig
@ SachgemaBe Funkfionsweise

des Systems

Gebrauch

Informationen Uber den Ge-
B | brauch des Gerdtes und die

Zubehorteile, TiEps zur Aufbe-

wahrung der lebensmittel.

Reinigung und Wartung
ﬂ Anweisungen zur richtigen Reini-

gung und Wartung des Gerates

Beschreibung
Beschreibung des Gerdtes und
der Zubeharteile.

Installation

Informationen fir qualifizierte
Techniker: Installation, Betrieb
und Inspektion.

L



2 Beschreibung des Gerdtes
2.1 Allgemeine Beschreibung

I 1 L - 1 1 |
T T |
[

_11\&\

Diese Ausfihrung dient aus-

schlieBlich zu Informations-
zwecken in Bezug auf die
Teile des Gerates. Die Teile
konnen je nach Modell des
Cerdtes abweichen.

A} Kihlfach

B) Gefrierfach

1) Display und Bedienblende

2) Kuhlgeblase

3) Einlegebdden Kihlschrank

4] lonisierer *

Beschreibung

5)  Chiller-Frischefach (Fleisch und
Fisch)

6]  Abdeckung des Obst und Gemi-
sefachs

7)  Obst und Gemissefach mit Feuch-
figkeitsregler

8) Eiswirfelbereiter *

Q) SchlieBklappe des oberen Fachs

10) Gefrierschrankfacher

11) Nivellierungsfibe

12) Flaschenfach

13) Turfacher

14) Eierablage

* Bei einigen Modellen
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3 Gebrauch des Gerdates

3.1 Informationen iber die

Kihltechnologie der
neuesten Generation

Die gemaf der Kihl-
technologie neuester
Generation entwi-
ckelten Kihlschrénke
verfigen ber ein
Betriebssystem, das
sich von dem der
statischen Kihlschranke
unterscheidet.

In den traditionellen
(statischen) Kihlschréin-
ken kann sich durch
haufiges Tursffnen
sowie durch die Feuch-
figkeit der Lebensmittel
im Gefrierfach Eis

(e e

bilden. Um das im Ge-

frierfach angesammelte
Eis zu enffernen, erfordern diese Kihl-

schrénke sysfematische Abtauvorgange:
Der Kihlschrank muss ausgeschaltet und
die tiefgefrorenen Lebensmittel in seinem
Innern missen in geeignete Behdlter um-
gelegt werden. Die gemdP der neuesten

Kihltechnologie entwickelten Kihlschran-

ke sind mit einem Lifter ausgestattet, der
trockene kalte Luft im Innern des Kihl-
schranks und der Gefrierfcicher verteilt.
Die kalte Luft kihlt die Lebensmittel auf
reguldre und gleichmé&bige Weise und
beugt somit der Bildung von Feuchtigkeit
und Eis vor.

Im Kihlfach wird die vom Lifter im
oberen Bereich des Fachs erzeugte Luft
gekihlt, wahrend sie den Zwischenraum

-]

hinter der Luftleitung durchlauft. Die Luft
fritt gleichzeitig aus den Offnungen

der Luftleitung aus und verteilt die kalte
Luft auf gleichmébige Weise Gber das
Kihlfach.

Der fehlende Durchlauf von Luft zwischen
dem Gefrierfach und dem Kohlfach
bewirkt, dass sich die Geriiche nicht
vermischen.

Daher bieten die gemaf der neuesfen
Kihliechnologie entwickelten Kihlschrén-
ke eine bemerkenswerte Benutzerfreund-
lichkeit, groPziigige Volumen sowie ein
ausgesprochen anziehendes Design.

3 5 6 7 4

fo]

3.2 Display und Bedienblende

Verwendung der Bedienblende

1. Ermoglicht das Einstellen des Ge-
frierschranks.

2. Ermaglicht das Einstellen des Kihl-
schranks.

3. Anzeige: Eingestellter Wert des
Gefrierschranks.

4. Anzeige: Eingestellter VWert des
Kihlschranks.

5. Symbol Energieeinsparung.

6. Symbol Extra-Freezing.

7. Alarm-Symbol.

L



3.3 Betrieb des Kihlschranks mit
Gefrierschrank

Sobald das Gerét an das Stromnetz

angeschlossen wird, werden alle Sym-

bole fir 2 Sekunden angezeigt und

die angezeigten Anfangswerte werden

zuerst auf -18 °C auf der Anzeige der

Cefrierschrankeinstellung und auf +4

°C auf der Anzeige der Kihlschrankan-

zeige liegen.
3.3.1 Temperatureinstellung
Gefrierschrank

® Der Anfangswert der Temperatur im
Cefrierschrank liegt bei -18 °C.

e Finmal die Taste Einstellung des
Cefrierschranks dricken.

Beim ersten Driicken der Taste blinkt auf

der Anzeige der vorherige Wert.

* Bei jedem emeuten Dricken der Tas-
fe wird eine niedrigere Temperatur
eingestellt (16 °C, -18 °C, -20 °C,
-22 °C oder -24 °C).

® Bei emeutem Dricken der Taste
startet sie wieder bei -16 °C.

Anm.: Der Modus Energie-
einsparung wird automatisch
aktiviert, wenn die Temperatur

des Gefrierfachs auf -18 °C

eingestellf ist.

d

2 Gebrauch

3.3.2 Temperatureinstellung
Kthlschrank

® Der Anfangswert der Temperatur im
Kihlschrank liegt bei +4 °C.

e Einmal die Taste Khlschrank dri-
cken.

® Bei jedem emeuten Dricken der Tas-
fe wird eine niedrigere Temperatur
eingestellt (+8 °C, +6 °C, +5 °C,
+4 °C oder +2 °C).

* Bei erneutem Dricken der Toste
startef sie wieder bei +8 °C.

3.3.3 Extra-Freezing Modus

Zweck

® Fine grofie Menge an Lebensmitteln
einfrieren, die nicht auf den Einle-
geboden zum Schockfrosten gelegt
werden konnen.

* Bereits zubereitefe Speisen einfrie-
ren.

® Frische Speisen schnell einfrieren,
um deren Frische aufrechtzuerhalten.

Gebrauchsanweisung

Zur Aktivierung des Modus Extra-Free-

zing die Taste zur Temperatureinstellung

dricken und 3 Sekunden lang gedrickt

halten. Nach Einstellung des Extra-Free-

zing Modus leuchtet das entsprechen-

de Symbol auf der Anzeige auf und

das Gerdat |8st ein akustisches Signal

aus, um anzuzeigen, dass der ausge-

wahlte Modus akfiv ist.
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Empfohlene Einstellungen fir die
Temperatur im Gefrierfach und im

Wahrend des Extra-Freezing Modus:

e Kann die Kuhlschranktemperatur ein-
gestellt werden. In diesem Fall bleibt
der Modus Extra-Freezing akfiv.

® Der EnergieeinsparungsModus kann
nicht ausgewahlt werden.

® Der Extra-freezing Modus kann auf
dieselbe VWeise geldscht werden,
wie er ausgewdhlt wurde.

Anmerkungen:

* Die Hochstmenge an frischen Spei-
sen (in Kilogramm), die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann, ist auf dem Etikeft des Gerdtes
angefihrt.

e Um optimale Leistungen des Gerdtes
mit Gefrierschrank auf Hochststufe zu
erzielen, den Extra- Freezing Modus
3 Stunden vor dem Einfigen der fri-
schen Speisen in den Gefrierschrank
aktivieren.

Der Extra-Freezing Modus wird nach

24 Stunden oder wenn der Sensor

des Gefrierschranks unter -32 °C fallt

automatisch geldscht.

=3

Kihlfach
Gefrier- | Kihl-
schral?k SChmI?k Anmerkungen
Fac Fac
Fr einedregubrz
o ° Verwendung un
18°C 14°C bessere Leistun-
gen.
gg og Tipps, wenn die
J 4 °C  |Raumtemperatur
ozfroc 30 °C Ubersteigt.
Ext- Zu verwenden,
oFree- wenn Lebensmittel
. 4 °C in kurzer Zeit ein-
#ng gefroren werden
Modus sollen.
Diese Tempera-
turwerte mussen
eingestellt wer-
18 °C den, wenn die
20 °C Raumtemperatur
_22 OC/ 2 oC Sehr hOCh ist oder
q wenn man meint,
eder dass das Kihlfach
24 °C nicht ausreichend
kalt ist, weil die
Tur haufig geodfinet
wird.




3.4 Hinweise zur Einstellung der
Temperatur

® Es wird davon abgeraten, das Ge-
rat in Raumlichkeiten zu verwenden,
in denen die Temperatur unter 10 °C
liegt, um die leistungsfchigkeit nicht
zu beeintrachtigen.

Wahrend der Ausfihrung einer
Einstellung keine andere Einstellung
beginnen.

Die Temperatureinstellungen missen
ie nach Haufigkeit, mit der die Tir
gedfinet wird, der Menge der im
Gerat aufbewahrten Speisen und
der am Installationsort des Gerdtes
herrschenden Raumtemperatur vorge-
nommen werden.

Um es dem Gerat zu ermaglichen,
nach dem Anschluss an das Strom-
nefz die Betfriebstemperatur zu
erreichen, sollte vermieden werden,
die Tiren zu &ffnen und eine grofe
Menge an Speisen einzufigen. Man
bedenke, dass das Gerat je nach
unterschiedlicher Raumtemperatur bis
zu 24 Stunden bendtigen kann, um
die Befriebstemperatur zu erreichen.
Vorgesehen ist eine Verzogerungs-
funktion von 5 Minuten, um Schéden
am Kompressor des Gerdtes vorzu-
beugen, wenn es an das Stromnetz
angeschlossen oder davon getfrennt
wird oder wenn Stérungen am
Stromnetz aufirefen. Das Gerdt star-
fet in der Regel nach 5 Minuten.

2 Gebrauch

3.5 Zubehor
3.5.1 Manueller Eiswiirfelbereiter

(bei einigen Modellen)

® Den Hebel zu sich hinziehen und

die Form des Eiswiirfelbereiters ent-
fernen

® Bis zum angezeigten Fillstand mit

Wasser auffillen

® Das linke Endstiick des Hebels

ergreifen und die Eisform in die
Eiswirfelschale einsetzen

® Nachdem sich die Eiswirfel gebildet

haben den Hebel drehen, um die
Eiswirfel in die Eiswirfelschale fallen
zu lassen.

@ Zur Eiswirfelbereitung kein Was-

ser in die Eiswirfelschale gieBen.
Die Schale wiirde brechen.
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3.5.2 Behdalter mit Schubladen
Die Schubladen des Gefrierschranks
ermoglichen einen einfacheren Zugriff
auf die Speise.

Schubladen

Entfernen des Behalters mit Schub-
lade:
e Den Behdlter mit Schublade so weit
wie moglich herausziehen
® Den vorderen Teil des Behdlters mit
Echubbde anheben und herauszie-
en

ﬁ Diesen Vorgang in umgekehrter

Reihenfolge wiederholen, um
das Schiebefach erneut einzu-
setzen.

Beim Herausziehen immer den
Griff des Behdlters mit Schublo-
de festhalten.

=3
-Schublade
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Schubladen Extra-Freezing

I

Die Aufbewahrung der Lebensmittel im
Extro-Freezing-Foc?w ansfatt im Ge-
frierfach oder Kihlfach ermaglicht es,
die Speisen Uber langere Zeit frisch,
geschmackvoll und ansehnlich zu
erhalten. VWenn die Schale des Ext-
ra-Freezing-Fachs verschmutzt ist, diese
herausnehmen und mit Wasser spulen.
(Wasser friert bei O °C, doch Speisen,
die Salz oder Zucker enthalten, gefrie-
ren erst bei niedrigeren Temperaturen).
Das Extra-Freezing-Fach wird normo-
lerweise dazu benutzt, um Lebensmittel
wie rohen Fisch, marinierfe Speisen,
Reis usw. aufzubewahren.

Keine einzufrierenden Lebens-
mittel oder Eiswirfelschalen
(zur Eiswirfelbereitung) in das
Extra-Freezing-Fach einfiigen.
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Zum Entfernen des Einlegebodens der
Extra-Freezing-Schublade:

|

—

® Die Schublade tber die Fihrungen
zu sich hin ziehen.

® Die Schublade von den Fihrungen

nehmen und aus dem Kihlschrank

herausziehen.

3.5.4 Elnstellung der Feuchh[.gkelt

m Obst- und emuse
(bel einigen Modellen)

‘E ’

Einstellungen
°| sco [omm}
1E
1]
=

Bei vollem Obst und Gemiisefach den
Frischhalte-Liftungsschlitz vor dem Fach
Sffnen.

Dies ermaglicht es, die Luft und den
Feuchtigkeitsgehalt im Obst- und Ge-
misefach zu%ontrollieren und somit die
Haltbarkeit der Lebensmittel in seinem
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Innern zu erhdhen.

Der Schlitz hinter dem Einlegeboden
muss bei bestehendem Kondenswasser
auf dem Glaseinlegeboden gedffnet
werden.

3.5.5 Technologie mit natirlichen
lonen (bei einigen
Modellen)

Die Technologie mit natirlichen lonen

verbreitet negative lonen, die Partikel

von unangenehmen Geriichen und

Staub in der Luft neutralisieren.

Durch das Entfernen dieser Partikel in

der Luft des Kihlschranks verbessert die

Technologie mit natrlichen lonen die

Lufiqualitat und beseitigt Geriiche.

)}

Active ION

® Diese Funktion ist ein Extra. lhr Gerdt
kdnnte nicht damit ausgestattet sein.

® Der Sitz des Ionisierersionn von Mo
dell zu Modell unterschiedlich sein.
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3.5.6 Maxi-Frische Vorrichtung
(sofern vorhanden)

Die Technologie der Ma-
xi-Frische Vorrichtung trégt ==

dazu bei, das Ethylen (ein || ==
von den frischen Lebensmit
feln abgegebenes Biopro-
dukf] und unangenehme :
Ceriche aus dem Obst- und
Gemisefach zu beseitigen.
Auf diese Weise bleiben
die Speisen langer frisch.
® Die Maxifrische Vorrichtung muss
einmal im Jahr gereinigt werden.
Der Filter muss ?’Ur 2 Stunden bei 65
°C in den Ofen gegeben werden.
® Zur Reinigung des Filters die hinfere
Filterabdeckung des Filtergehcuses
unfer Beachtung der Pfeilrichtung
entfernen.
® Bei der Reinigung des Filters kein
}j/\/osser oder Reinigungsmittel verwen-
en.

Maxi Fresh Preserver
(In some models)

Die Darstellungen und Textbeschrei-
bungen des Abschnitts der Zubehor-
teile kdnnen je nach erworbenem
Modell variieren.

=




=3 Gebrauch

4 Aufbewahrung von Lebens-
mitteln

4.1 Kihlfach

Unter normalen Betriebsbedingungen
die Temperatur im Kihlfach auf +4
oder +6 °C einstellen.

® Zur Reduzierung der Feuchtigkeit und
der damit verbundenen Eisbildun
im Khlschrank muss darauf geachtet
werden, die flissigen Produkte stets
in geschlossenen Behaltern in den
Kihlschrank zu geben. Das Eis neigt
dazu, sich in den kdltesten Berei-
chen der verdunstenden Flussigkeit
anzusammeln, und im Laufe der Zeit
sind Abtauvorgange immer haufiger
erforderlich.

* Niemals warme Speisen in den
Kuhlschrank geben. Warme Speisen
auf die Raumfemperatur abkihlen
lassen und so im Kihlfach anordnen,
dass eine ausreichende Lufizirkulation
gesichert ist.

o Sicherstellen, dass keine Produkte in
direktem Kontakt mit der Rickwand
des Gerdtes stehen, da dies eine
Eisbildung verursachen kénnte und
die Packungen an der Wand anhaf-
fen konnten. Die Kihlschrankiir nicht
haufig offnen.

® Es wird empfohlen, Fleisch und ge-
putzten Fisch in wenig komprimierten
Verpackungen auf den Glaseinlege-
boden oberhalb des Gemisefachs
zu legen, wo die Luft am kéltesten
ist, bzw. in die Position, in der die
besten Aufbewahrungsbedingungen
bestehen.

* loses Obst und Gemise in die ent-

sprechenden Behdlter des Obst und
Gemisefachs legen.
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loses Obst und Gemise in das ent
sprechende Obst- und Gemisefach
legen.

Die gefrennte Aufbewahrung von
Obst und Gemiise vermeidet, dass
das gegen Ethylen empfindliche Ge-
mUse (grine Blatter, Brokkoli, Karotten
usw.) von dem Obst, das Ethylen
abgibt (Banane, Pfirsich, Aprikosen,
Feigen usw.), angegriffen werden
kann.

Kein feuchtes Gemise in den Kihl-
schrank geben.

Die Aufbewahrungszeit der verschie-
denen Lebensmittelprodukte ist von
ihrer urspringlichen Qualitat und
davon abhdngig, ob sie vor der Auf-
bewahrung im Kihlschrank mehr oder
weniger einem ununterbrochenem
Kihlzyklus unterzogen wurden.

Um Kreuzkontaminationen zu ver-
meiden, sollte Fleisch nicht mit Obst
und Gemise zusammen aufbewahrt
werden. Die eventuell vom Fleisch
abgegebenen Flussigkeiten konnen
andere Lebensmittel im Kihlschrank
kontaminieren. Fleisch muss auf an-
gemessene VWeise verpackt sein und
eventuelle Flissigkeitsrickstande auf
den Einlegebdden mussen gereinigt
werden.

Keine Lebensmittel vor den Luftdurch-
lass legen.

Die Speisen vor dem empfohlenen
Haltbarkeitsdatum verzehren.
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@Anmerkung: Kartoffeln, Zwiebeln
und Knoblauch sollten nicht im
Kihlschrank gelagert werden.
Die untenstehende Tabelle enthalt
eine Kurzanleitung hinsichilich der
Aufbewahrung der bedeutendsten
Lebensmittelgruppen im Kihlfach.

Max. Aufbe- | Aufbewahrungsart

Produkt wahrungszeit|  und -position

Obst und 1 Woche Behalter fir Ge-

Gemise mise

In Frischhaltefolie
einwickeln, in
Fleisch einen Beutel oder
o Fisch |2-3Tage  |einen Behditer fir
v Fleisch legen und
auf den Glaseinle-
geboden geben.

Frischkése | 3 - 4 Tage Im entsprechenden

Turfach
Butter und Im ent hend
Marga- | 1 Woche m entsprechenden
. Tirfach
fine
Produkte | Bis zu dem
in Flor vom Hersteller

schen wie | empfohlenen ITm fnfiprechenden
Milch und | Haltbarkeits- | '°19¢
Joghurt | datum

Im enfsprechenden

Eier 1 Monat Tortach

Gekochte

Speisen Alle Einlegebsden

4.2 Gefrierfach

Unter normalen Betriebsbedingungen

die Temperatur im Gefrierfach auf -18

oder 20 °C einstellen.

® Der Gefrierschrank dient zur Aufbe-
wahrung von tiefgefrorenen Lebens-
mitteln, zum Einfrieren von frischen
lebensmitteln und zur Eiswirfelberei-
fung.

e Zum Einfrieren von frischen lebens-

mitteln, die Speisen angemessen
verpacken und versiegeln und "
sicherstellen, dass die Verpackungen [@
luft- und wasserdicht sind.
Die zum Einfrieren vorgesehenen
Beutel, Titen aus Polyethylen und
Alufolie sowie Kunststoffbehalter
stellen die ideale Losung dar.

® Frische Speisen nicht neben tiefgefro-
renen Speisen aufbewahren, da sie
die tiefgefrorenen Speisen auftauen
konnten.

e Vor dem Einfrieren frischer Speisen
sollien diese in Postionen geteilt
werden, die in einem N\o?verzehrt
werden kdnnen.

* Aufgetaute Speisen innerhalb kurzer
Zeit verzehren.

® Niemals warme Speisen in das Ge-
frierfach geben, um zu vermeiden,
dass tiefgefrorene Speisen aufgetaut
werden.

* Fir die Aufbewahrung von tiefgefro-
renen Speisen sfets die Anweisungen
des Herstellers auf der Verpackung
der Lebensmittel beachten. Sind
keine Informationen verfigbar,
durfen die Speisen nicht langer als 3
Monate nocﬁ dem Kauf aufbewahrt
werden.

® Beim Kauf von tiefgefrorenen Spei-
sen muss sichergestellt werden, dass

12/
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sie in optimalem Zustand aufbewahrt

wurden und dass die Verpackung
nicht beschadigt ist.

e Tiefgefrorene Speisen missen in
geeigneten Behdltern transportiert
und so schnell wie moglich in den
Cefrierschrank gelegt werden.

e Keine tiefgefrorene Speisen kaufen,
wenn die Verpackungen Zeichen
von Feuchtigkeit und anomale
Schwellungen aufweisen. Es ist
maglich, dass sie bei einer falschen
Temperatur aufbewahrt wurden und
der Inhalt verdorben ist.

* Die Aufbewahrungszeit von tiefgefro-

renen Speisen ist von der Raumfem-
peratur, der ThermostatEinstellung,
der Haufigkeit, mit der die Tor
gedfinet wird, von der Art der Spei-
se und der Zeit abhéngig, die man
bendtigt, um sie von der Verkaufs-
stelle nach Hause zu bringen. Immer
die auf die Verpackung gedruckien
Anweisungen beachten und niemals

die angezeigte maximale Aufbewah-

rungszeit Uberschreifen.

* Die Hochstmenge an frischen Spei-
sen (in Kilogramm), die innerhalb
von 24 Stunden eingefroren werden
kann, ist auf dem Efﬁeﬁ des Gerdtes
angefuhrt.

® Um die maximale Leistung des
Gefrierfachs auszunutzen, sollten die
Claseinlegebaden fir den oberen
und mittleren Bereich und der Korb
fir den unteren Bereich verwendet
werden.

® Den Einlegeboden zum Schockfros-
ten verwenden, um die zu Haus
zubereiteten Speisen (oder jedes
lebensmittel, das schnell eingefroren
werden muss) schnell einzufrieren,
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da der Einlegeboden zum Schock-
frosten eine hohere Gefrierleistung
besitzt. Der Einlegeboden zum

Schockfrosten ist die untere Schubla-
de des Gefrierfachs.

Anmerkung: \Wenn man die Tir des
Cefrierfachs gleich nach dem Schlie-
Ben wieder dffnen mochte, stellt man
einen gewissen Widerstand fest. Es
hgndeﬁ sich um ein ganz normales
Verhalten. Sobald das Gleichgewicht
wiederhergestellt ist, asst sich die Tur
leicht &ffnen.

Wichtige Anmerkungen:

e Niemals tiefgefrorene Speisen, die
bereits aufgefaut wurden, emeut
einfrieren.

® Der Geschmack einiger Gewirze in
gekochten Speisen (Anis, Basilikum,
Kresse, Essig, Gewlrzmischungen,
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Senf,
Thymian, Majoran, schwarzer Pleffer
usw.) verandert und verstarkt sich,
wenn die Speisen Uber eine lange
Zeit aufbewahrt werden. Daher der
einzufrierenden Speise immer nur
kleine Mengen an Gewirzen hinzu-
figen oder die gewinschten Gewir-
ze erst nach Au%@uen des Gerichts
dazugeben.

 Die Aufbewahrungszeit der Speise
ist von den verwendeten Gewirzen
abhangig. Geeignet sind Marga-
rine, Kalbsfett, Olivendl und Butter.
Zu den nicht geeigneten Gewiirzen
z&hlen Erdnussal und Schweinefett.

e Flussige Lebensmittel sollten in Plastik-
schdlchen eingefroren werden, die
anderen Lebensmittel hingegen in
Folien oder Plastikbeuteln.
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Die untenstehende Tabelle enthalt
eine Kurzanleitung hinsichilich der
Aufbewahrung der bedeutendsten
Lebensmittelgruppen im Cefrier-

fach.
. Max. Aufbe-
Fle';fslll:’ nd Zubereitung | wahrungszeit
(Monate)
In Stanniolpa-
Steak pier einwi- 6-8
ckeln
In Stanniolpa-
lammfleisch | pier einwi- 6-8
ckeln
In Stanniolpa-
Kalbsbraten | pier einwi- 6-8
ckeln
In klei
Kalbsragout SnTUCig]nen -8
lammragout | In Stiicken 4-8
In Behaltern
Hackfleisch OhneGZUSQ.T_Z 1-3
von Gew(r
zen
e | in Sticken 1-3
In Verpa-
ckungen
Mortadella/ aufbewahren,
Salami auch wenn
aianm sie in Darm
eingesackt
sin
Hahnchen | Stanniolpa-
und Pote pier einwi- 4-6
ckeln
Gans und | In Stanniclpa-
Ente pier einwi- 4-6
ckeln
. In Portionen
Hirsch, Ko-
ninchen und | o1 2/ k N 6-8
Wildschwein ggﬁr in Schei

3

Fleisch und Zuberei Mql:( : Aufbe.
Fisch ubereitung | wahrungszeit
(Monate)
SuPwasserfi-
sche (lachs, [Den Fisch 9
Kgrpfen, nach dem
Katzenfisch) |Ausnehmen
Magerfisch unﬁ Ent
(Seebarsch, | uphpen 4
Steinbutt, W%SC eT(_
Scholle) und troc
nen. Sofern
Fettfisch erforderlich,
(Thunfisch,  |Kopf und
/\/\okre|e, Schwanz ab- 2-4
Blaufisch, schneiden.
Sardelle)
Waschen
Krustentiere  |und in Beutel 4-6
legen
In seiner
Verpackung
oder in
Kaviar einem Alumi- 2-3
nium- oder
Kunststoffbe-
halter
In Salzwas-
ser oder in
Schnecken  |SiNem Alumi- 3
nium- oder
Kunststoffbe-
halter

@ Anmerkung: Aufgetautes Fleisch
sollle wie frisches Fleisch gegart
werden. Wird das Fleisch nicht
gegart, darf es nach dem Auftauen
nicht wieder eingefroren werden.
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ObS' Und MOX. AUfbe' Obst Und MGX. AUfbe'
Gemiise Zubereitung | wahrungszeit Gemiise Zubereitung | wahrungszeit
(Monate) (Monate)
Waschen, in i Schalen und
Bodhnen_ Stiicke schnei- 10-13 é‘pfe| und in Scheiben 8-10
a2 9MNE 1 den ynd im nen schneiden
Bohnen
X\/O;_S_Tr kochen Apriko- In ﬁhe.?dﬁfe
ushilsen, schneiden )
Bohnen  |waschen und in 12 ¢ u'nd und den Kern 4-6
Pfirsich
Wasser kochen entnehmen
Waschen und Erdbeeren | Waschen und
Kohl Ln \/g/osser 6-8 End Brom- de? Stangel 8-12
ochen eeren enffernen
Waschen, Frichte. |10 % Zucker
schneiden und ruchte in den Behdlter 12
Karotten i Wasser 12 kompott geben
kochen Pflaumen, |Waschen und
Den Fruchtstan- Kirschen, |den Stangel 8-12
_e| Sbnetmen, Beeren entfernen
ie Paprika-
schote in die
Paprika-  |Halfte schnei- . Avuftau-
schoten | den, Faden und 8-10 Nt:x. Al:'f' zeit bei | Auftauzeit
Samen heraus- Produkt ) ?\wsuze-it Raumtem- | im Ofen
QEET?R \%/gsser (Il\’/\fnate) peratur | [Minuten)
kochen (Slunden)
o o |Waschenund ‘o Brof 4-6 | 2-3 4235[228
pina in Wasser -
kochen Pleitz-
5-8 (190-
Die B|('jﬂer Cheﬂ/ 3 - é ] - ],5 205 OC)
Ebmehmé—m, lSz|er1 Kekse
ohl in Sticke . 5-10 (200-
Blumen-  |schneiden und ] Geback | 1-3 2-3 225(°C)
kohl einen Augen- 10-12 58 (190
blick in VWasser Kuchen 1,5 3-4 200 °C)
|mit Zitronensaft 581190
egen Filotei 2-3 1-1,5 gAY
. Nach dem ° 200 °C]
Aubergi- | Ylaschen in 10-12 | |Pizza | 2-3 | 2-4 | oa5ey
schneiden
Putzen uSnd |mit
. seinem JStie
Mais oder als sifden 12
Mais verpacken




MiICh' un d Max. AUf' AUbe'
Késeoro- Zuberei- | bewah- |wahrungs-
dulfl'e tung | rungszeit | bedingun-
(Monate) gen
. . Reine
Abgefillte |In ihrer :
/\/\igh Original- ) Mileh |.r_1
2-3 ihrer Ori
(homoge- | verpa- inalver-
nisier]  |ckung gmokver
packung
Fir eine
kurze
Aufbe-
wah-
rungszeit
kann die
Origi-
Kéise nalver-
it packung
Ausnah- |In Schei- ver
me von | ben 6-8 xgpc?:r:
Weifké Fir eine
%€ langere
Autbe-
wah-
rung in
Stanniol-
papier
einwi-
ckeln.
In der
Butter, o=
Marga- \/Oerrlgérjd 6
rine
ckung

=3




5 Reinigung und Wartung
5.1 Abtauen
Das Vorkommen von Eis im

[ )
1 Inneren des Gefrierfachs ist
normal.

Haartrockner) oder Sprays fur
das Abtauen verwenden, da
diese die Kunststoffteile verfor-
men konnen.

Abtauen des Kihlfachs/Gefrierfachs
Das Kohlfach/Gefrierfach bedarf
keines Abfauvorgangs, da das auf der
Kihlplatte gebildete Eis beim Stillstand
des Kompressors automatisch schmilzt.
Der Abtauvorgang ist automatisch.
Das beim Abtauen erzeugte Wasser
wird direkt in die Verdampf-Schale an
der Rickseite des Gerdtes geleitet, in
der das Wasser durch die vom Kom-
pressor erzeugte Warme verdampft.

/ Keine elekirischen Gerdte (z. B.

Reinigung und Wartung

5.2 Anleitungen

Unsachgeméber Gebrauch

A Gefahr von Schiaden an den

Oberflachen

® Das Gerdt nicht mit einem Dampf-
strahl reinigen.

® Bei der Reinigung von Stahlteilen
oder Metallfléchen (z. B. eloxier-
te, mit Nickel behandelte oder
verchromte Fléchen) keine chlor-,
ammoniak- oder b|eichmiﬂe|ho|ﬂgen
Produkte verwenden.

e Keine scheuernden oder Gtzenden
Reinigungsmittel fir die Reinigung
der Teile aus Glas verwenden (z.
B. Scheuerpulver, Fleckenentferner
oder Metallschwamme).

e Keine rauen oder scheuernden Mo-
terialien bzw. scharfkantige Metall-
schaber verwenden.

Elekirische Spannung

A Stromschlaggefahr

e \or der Reinigung oder der Wartung
das Gerat ausschalten und vom
Stromnetz trennen.

e Den Stecker niemals durch Ziehen
am Kabel vom Stromnetz trennen.

e Nach dem Reinigen mit sauberem
Wasser nachspilen und sorgféltig
abtrocknen. Nach erfolgter Reini-

gung den Stromstecker mit frocke-
nen Handen erneut anschliefen.
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5.3 Reinigung des Gerdtes * Die Flaschenregale und Ablagen

Fin besonderer antibakterieller Schutz der Tur kénnen herausgenommen

im oberen Wandbereich vermeidet werden.

die Vermehrung von Bakterien und  Die Zubehdrteile separat mit VWasser
garantiert die Hygiene im Gerdt, Fir und Seife waschen. Die Zubehértei-
einen optimalen Erhalt der Oberfléchen le nicht im Geschirrspiler spilen.
missen diese regelmabig gereinigt * Keine spitzen Gegenstande oder
werden. Spraylésungen verwenden.

A Bei der Reinigung kein Wasser auf Austausch der LED-Beleuchtung
das Cerat gieben.

Reinigung der AuBenfléchen

e Das Gerdt muss mit VWasser oder
einem alkoholhaltigem Flussigmittel
gereinigt werden (z. B. Glasreini-
ger...).

e Aggressive Reinigungsmittel und
Schwéamme sollten vermieden wer-
den, um die Oberflachen nicht zu
beschadigen.

e Den Kom?ensotor an der Ricksei-
te des Gerdtes mit einer weichen
Biirste von Staubresten und Rauchab-
lagerungen befreien.

¢ Den Kondensator mindestens zwei-
mal im Jahr mit einer Birste reinigen.
Dies tragt zur Energieeinsparung und
einer ho%eren leistung bei.

m A Wahrend der Reinigung das
Gerdt stets vom Stromnetz
frennen.

Reinigung der Innenfléchen

* Die Innenflachen des Gerates mit
einem verdinnten Flussigmittel und
lauwarmem Wasser mit etwas Essig
reinigen.

e Sicherstellen, dass kein Wasser
in die Lampenaufnahme flieBt und
andere elekirische Bauteile nicht
erreicht.

Zum Austausch der LEDs setzen Sie sich
mit dem ndchsten Kundendienstzentrum
in Verbindung.

Anmerkung: Die Anzahl und die
Position der LED-Streifen kann je nach
Modell variieren.



5.4 Was tun, wenn...

Das Gerét nicht funktioniert:

e Sicherstellen, dass das Gerat an-
geschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Der Kompressor sich zu haufig ein-

schaltet oder im Daverbetrieb arbei-

tet:

® Die Raumfemperatur ist zu hoch.

® Die Tir wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

* Die Tir schliePt nicht hermetisch.

* Fs wurde eine zu groPe Menge an
frischen Speisen eingefihrt.

o Sicherstellen, dass in der Néhe des
Fihlers an der rechten Seite des
Kihlfachs ausreichend Luft zirkuliert.

o Sicherstellen, dass der hintere
Bereich des Kihlfachs ausreichend
beliftet wird und dass der Konden-
sator nicht zu verschmutzt ist.

Im Inneren des Kihlfachs hat sich zu

viel Eis oder Kondenswasser gebildet:

® Die Tir wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

® Es wurden warme Speisen in das
Kihlfach eingefihrt.

* Die lebensmittel oder Behdlter liegen
an der Rickwand an.

e Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder ausfauschen.

Reinigung und Wartung

Die Kihlung des Kihlfachs ist unzu-

reichend:

e Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

e Die Tir wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

® Die Tur schlieBt nicht hermetisch.

® Die Raumtemperatur ist zu hoch.

Die Temperatur im Kihlfach ist zu

niedrig und gefriert die Lebensmittel:

e Der Thermostat ist auf eine zu niedri-
ge Temperatur eingestellt.

e Die lebensmittel wurden nicht in
einem entsprechenden Behdlter oder
Beutel verpackt.

e Obst und Gemise konnten zu nass
sein.

e lebensmittel liegen an der Rickwand
des Kihlfachs an.

Die Temperatur im Inneren des

Gefrierfachs verhindert ein richtiges

Gefrieren der Lebensmittel:

e Der Thermostat ist auf eine zu hohe
Temperatur eingestellt.

® Die Tur wird zu haufig oder zu lange
geofinet.

® Die Tur schlieBt nicht hermetisch.

e Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder austauschen.

* Die einzufrierenden Lebensmittel
We{isen einen zu hohen Zuckergehalt
auf.
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Im Inneren des Gefrierfachs hat sich

zu viel Eis gebildet:

® Der Thermostat ist auf eine zu niedri-
ge Temperatur eingestellt.

e Die Raumtemperatur ist zu hoch.

® Die Tir wird zu héaufig oder zu lange
gedfinet.

e Die Tir schlieBt nicht hermetisch.

e Die Turdichtung ist verschmutzt oder
beschadigt. Die Dichtung reinigen
oder austauschen.

e Es wurden warme Speisen in das
Gefrierfach eingefihrt.

Schwierigkeiten die Turen gleich nach

dem SchlieBen wieder zu offnen:

e \Wenn versucht wird, die Tr sofort
nach ihrem Schliefden wieder zu
Sffnen (insbesondere bei der Gefrier-
schranktir), muss viel Kraft aufgewen-
det werden. Dieses Phénomen wird
durch den Unterdruck hervorgerufen,
der entsteht, wenn Warmluft in die
Zelle gelangt und abkihlt.

Die Tiren sin% nicht ausgerichtet:

e Die korrekte Nivellierung des Geré-
fes Uberprifen.

o Auf die FiBe einwirken, um die
Nivellierung zu verbessern.




6 Installation

6.1 Elektrischer Anschluss
Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr

e Der Erdungsanschluss ist obligato-

risch und ist unter Einhaltung der
Sicherheitsnormen fir elekirische
Anlagen vorzunehmen.

® Den Stecker niemals durch Ziehen
am Kabel vom Stromnetz trennen.

Allgemeine Informationen

e Sicherstellen, dass sich die Eigen-
schaften des Stromnetzes fir die
Daten auf dem Typenschild eignen.
Das Typenschild mit den technischen
Daten, der Seriennummer und dem
Prifzeichen befindet sich gut sichtbar
im Gerdt.

Das Typenschild auf keinen Fall
entfernen.

® Beim Anschluss sicherstellen, dass
der Stecker und die Steckdose der
gleichen Ausfihrung sind.

* Die Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen oder Verlénge-
rungskabeln vermeiden, da sie eine
Uberhitzungs- oder Verbrennungsge-
fahr darstellen kénnen.

® Der Zugriff auf die Steckdose muss
auch bei eingebautem Gerat ge-
wahrleistet sein.

® Den Kihlschrank vor dem ersten
Einschalten mindestens zwei Stunden
in senkrechter Position stehen lassen.

e Der Austausch des Netzkabels darf
ausschlieBlich von einem autorisier-
ten Fachmann des technischen Kun-
dendienstes vorgenommen werden.
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6.2 Positionierung
Schweres Gerat
Quetschgefahr

® Das Gerdt mithilfe von einer ande-
ren Person einschieben.

Druck auf die offene Tir

& Gefahr von Schdden am Gerat

¢ Die offene Tir beim Einschieben nicht
als Hubvorrichtung verwenden.

® Keinen tbermaBigen Druck auf die
offene Tir ausiben.

¢ Das Gerdt darf keinem direkten Son-
nenlicht ausgesetzt werden.

e Das Gerdt darf nicht in der Néhe
von Warmequellen positioniert wer-
den. Sollte dies nicht moglich sein,
muss eine geeignete Isolierplatte
verwendet werden.

e Das Gerdt nicht in Aufenbereichen
aufstellen.

Standortwahl

Das Gerdt muss in einem frockenen

Raum mit ausreichendem Luftwechsel

aufgestellt werden.

e Das Gerdt darf nicht in der Néahe
von Warmequellen installiert wer-
den. Sollte dies nicht maglich sein,
muss eine geeignete Isolierplatte
verwendet werden.

® \Wenn das Gerdt unterhalb von
Hangeschranken aufgestellt wird,
muss ein Abstand von mindestens 5
cm eingehalten werden.

e Sicherstellen, dass das Gerat dort
aufgestellt wird, wo ausreichend
Platz fir das Offnen der Tir und ein
eventuelles Herausziehen der Einle-
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gebdden oder Fécher gegeben ist.
e Das Gerat wurde entwickelt, um
innerhalb der von den Richtlinien (T/
SN = 10 °C - 43 °C) vorgegebe-
nen Raumtemperaturwerte in Uber-
einstimmung mit der auf dem Typen-
schild angefthrten Klimaklasse zu
arbeiten. Es wird davon abgeraten,
das Gerdt auberhalb der angezeig-
ten Temperaturgrenzen zu verwen-
den, um die leistungsfchigkeit nicht
zu beeinfréchtigen.
Wichtige Anleitungen zur Installation
Dieses Gerdt wurde entwickelt, um
unter schwierigen Klimabedingungen
zu arbeiten, und ist durch die ‘Freezer
Shield" Technologie potenziert, die
gewadhrleistet, dass die tiefgefrorenen
Lebensmittel im Gefrierfach nicht einmal
in dem Fall, in dem die Raumtempera-
tur auf -15 °C absinkt, auffauen. Daher
ist es moglich, das Gerdt auch in nicht
beheizfen Raumen zu installieren und
dabei sicher zu sein, dass die tiefgefro-
renen Speisen nicht verderben. Wenn
die Raumfemperatur erneut auf dem
normalen Wert liegt, kann das Gerat
wie Ublich verwendet werden.

Klasse Raumtemperatur

SN (Subnormal) von + ;g:g bis +
N (Normal) | Yo"+ ?1 év:g bis +
ST (Subtropikal) | Y™ ¥ 3]885 bis +
T (Tropikal) | ¥ +i§:§ bis +

6.3 Hinweise zur Installation

Vor der ersten Benutzung des Gerdtes
folgende Hinweise beachten:
e Die Befriebsspannung des Gerates

betragt 220-240 V bei 50Hz.
Nach der Installation muss der Ste-
cker zuganglich sein.

Das Gerdt kénnte bei der ersten
Inbetriebnahme Geriiche abgeben.
Dies ist normal und der Geruch
verschwindet, sobald das Gerdt mit
der Kihlung beginnt.

Vor dem Anschluss des Gerdtes
sicherstellen, dass die auf dem
Kenndatenschild angefihrten Infor-
mationen (Spannung und Anschluss-
leistung) mit der Stromnetzversorgung
kompatibel sind. Im Zweifelsfall
einen qualifizierten Elekiriker hinzu-
ziehen.

Den Netzstecker in die Steckdose
mit effizienter Erdung einstecken.
Verfigt die Steckdose ber keine
Erdung oder wenn der Stecker

nicht vom richtigen Typ ist, muss ein
qualifizierter Elekiriker hinzugezogen
werden.

Das Gerdat muss an eine Steckdose
mit korrekt installierter Sicherung
angeschlossen werden.

Die Stromversorgung (AC) und die
Spannung am Betriebsplatz missen
den Angaben auf dem Kenndaten-
schild des Gerates entsprechen (das
Kenndatenschild befindet sich an der
linken Wand im Innern des Gerdtes).
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung
for Schaden ab, die auf die Verwen-
dur(wjg ohne Erdung zuriickzufihren
sind.

Das Gerat darf keinem direkten
Sonnenlicht ausgesetzt werden.
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Das Gerdt darf niemals im Freien
verwendet oder Regen ausgesetzt
werden.

Das Gerdt muss in einem Abstand
von 50 cm zu Herden, Gasherden,
Warmequellen und mindestens 5 cm
von Elekirodfen aufgestellt werden.
Wenn das Gerdt neben einem
Gefrierschrank installiert wird, muss
ein Abstand von mindestens 2 cm
zwischen den beiden Gerdaten
eingehalten werden, um die Bildung
von Feuchtigkeit auf der AuBenflache
zu vermeiden.

Keine schweren Gegenstande auf
das Gerdat legen.

Vor der Inbetriebnahme das Gerdt
grindlich reinigen (siehe Reinigung
und Wartung).

Im unteren Bereich der Riickseite des
Cerdgtes befinden sich einige Ab-
standhalter, die den Mindestabstand
zur Hinferwand bestimmen.

Der Abstand zwischen Gerdt und
Hinterwand darf maximal 75 mm
betragen.

Installation

6.4 Wahrend der Verwendung

e Das Gerdt nicht mit Verlangerungsko-
beln an das Stromnetz anschliefen.

e Keine beschadigten, gebrochenen
oder alten Stecker verwenden.

e Das Kabel nicht ziehen, knicken
oder beschadigen.

* Keine Adapterstecker verwenden.

e Das Gerat wurde fiir die Verwen-
dung durch Erwachsene entwickelt.
Kindgem nicht erlauben, mit dem
Cerdt zu spielen oder sich an die
Tur zu hangen.

e Das Stromkabel/den Stecker nie-
mals mit nassen Handen anfassen.
Dies konnte einen Kurzschluss zur
Folge haben und Stromschlage
erzeugen.

¢ Keine Glasflaschen oder Dosen in
das Eisbereiter-Fach einfigen, da
sie platzen, sobald der In%c;lt zu Eis
geworden ist.

e Keine explosiven oder enfflammba-
ren Materialien in den Kihlschrank
einfigen. Spirituosen vertikal in das
Kihlfach stellen und sicherstellen,
dass die Deckel fest verschlossen
sind.

e Das Eis beim Herausnehmen aus
dem Eisbereiter nicht berishren. Das
Fis kann Verbrennungen und/oder
Wunden verursachen.

e Tiefgefrorene Lebensmittel nicht mit
feuchten Handen beriihren. Eis oder
Eiswirfel nicht essen, wenn sie erst
gerade aus dem EisbereiterFach
herausgenommen wurden.

* Aufgetaute Speisen nicht wieder
einfrieren. Dies kann der Gesundheit
Schaden zufigen, wie Lebensmittel-
vergiftung.
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Alte und auBer Betrieb genommene
Kihlschranke

® \Wenn der alfe Kihlschrank oder
Gefrierschrank tber ein SchlieBsystem
verfigt, muss dieses vor der Entsor-
gung kaputt gemacht und entfernt wer-
den, da Kinc?er darin eingesperrt und
Unfalle verursacht werden konnten.

* Die alten Kihlschranke und Gefrier-
schranke enthalten Isoliermaterial
und FCKW-KihImittel. Daher muss
darauf geachtet werden, bei der
Entsorgung des alten Kuhlschranks
die Umwelt nicht zu verschmutzen.

EG-Konformitétserkldrung

Der Hersteller erklart, dass die realisier-
fen Produkie den geltenden europdischen
Richtlinien, Beschlissen und Verordnun-
gen entsprechen und die in den erwdhn-
fen Bezugsnormen aufgelisteten Anforde-
rungen erftllen.

Entsorgung des alten Kishlschranks

Das Symbol auf dem Produkt
oder auf seiner Verpackung
zeigt an, dass dieses Produkt
nicht mit dem Hausmll entsorgt
werden kann.

Den alten Kihlschrank zur einer Sam-
melstelle fir die Wiederverwertung von
elekirischem und elekironischem Material
bringen. Die sachgemdabe Entsorgung
dieses Produktes tragt dazu bei, poten-
ziell negativen Auswirkungen auf die
Umwelt und die Gesundheit vorzubeu-
gen, die bei einer falschen Enfsorgung
dieses Produktes auftreten kénnen. Fir
defailliertere Informationen in Bezug auf
die Wiederverwertung dieses Produktes
kontakfieren Sie das zusténdige lokale
Amt, die Millabfuhr oder das Geschdft,
in dem das Produkt gekauft wurde.

Verpackung und Umwelt
Das Verpackungsmaterial

schitzt das Gerdt vor eventuel-
len Transportschaden.

Das Verpackungsmaterial ist umwelifreund-
lich und wiederverwertbar. Die Verwen-
dung von recyclebarem Material reduziert
den VerbroucK von Rohstoffen und verrin-
gert somit die Abfallprodukion.
Anmerkungen:

® \or der Installation und dem Gebrauch

dieses Gerdtes die Anleitungen sorgfal-  [il

fig lesen. Der Hersteller lehnt jegliche

Haftung fur Schaden ab, die auf eine
unsachgemabe Verwendung zuriickzu-
fihren sind.

e Alle Anleitungen auf dem Gerat oder im
Handbuch befolgen und dieses Hand-
buch an einem sicheren Ort aufbewah-
ren, um eventuelle, zu einem spateren
Zeitpunkt auftretende Probleme zu lésen.

* Dieses Gerct wurde fir den Hausge-
brauch hergestellt und darf ausschlief3-
lich im Haushalt zu den erwdhnten
Zwecken verwendet werden. s ist nicht
fir den gewerblichen oder &ffentlichen
Gebrauch geeignet. Fine derartige
Verwendung hat den Verfall der Garan-
fie zur Folge und enthebt den Hersteller
von Schogensersotzonspmchen fur die
erlitenen Verluste.

® Dieses Gerdt wurde fir den Haus-
gebrauch hergestellt und eignet sich
ausschlieBlich zum Kihlen/Einfrieren
von Lebensmitieln. Es ist nicht fir den ge-
werblichen oder éffentlichen Gebrouc%
geeignet und dient ausschlieBlich zur
Aufbewahrung von Lebensmitieln. Der
Hersteller haftet nicht fir eventuelle
erlittene Verluste, die auf gegensaizli
che Verwendungen als die erwdhnten
zuriickzufihren sind.
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Positionierun? Zur Nivellierung des Gerdtes auf die
Das Gerat aut eine stabile und ebene  StiizfiPe einwirken.

Flache stellen. Das Gerat leicht zur Hinterwand nei-
Am hinferen Te|| Smd ZWei Rdder ange- gen, um dos perfekfe Schhe{sen der Tor
ordnet, die ein einfacheres Bewegen U beginstigen.

und somit eine korrekte Positionierung

ermoglichen. ——

%

Jedoch wird geraten, beim Umstellen

— @

sehr vorsichtig vorzugehen, damit

beim Verschieben der FuBboden nicht
beschadigt wird (zum Beispiel, wenn
der Kuhlschrank auf Parkett aufgestellt ——
wird). —
Um UnregelmaBigkeiten im FuBboden
auszugleichen, ist das Gerat im vorde-
ren Teil mit zwei StellfiBen ausgestattet

\J _—

|

/ Die Abbildungen sind nur rich-
<7 |tungsweisend.

Das Design, die Form, die
Abmessungen des Gerdtes und
die Position der Griffe sind vom
gekauften Modell abhangig.
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/ Eine richtige Installation muss
£ |das vollstandige SchlieBen der
Tur erméglichen. Sicherstellen,
dass die Turdichtungen insbe-
sondere an den Ecken luftdicht
schliefen.

Druck auf die Dichtung
Gefahr von Schaden am Gerdt
® Die Turdichtung nicht quetschen,
ziehen oder |6sen.

Einige Tage nach der Installation
prifen, ob die anfangliche Nivellierung
noch korrekt ist. Sicherstellen, dass bei
laufendem und mit Lebensmitteln gefull-
tem Gefrierschrank dieser noch stabil
ist und die Turdichtungen hermetisch
schliefen.

Sofern erforderlich, das Gerét erneut
nivellieren und die Dichtungen regulie-
ren.




7 Versand und Aufstellung

7 1 Transport und Ortswechsel
e Die Originalverpackung und der
Schaumstoff kénnen (nach Belieben)
fur einen spateren Transport des
Cerdtes aufgehoben werden.

e Das Gerdt mit einer schweren Ver-
Eockung, B&ndern und strapazierfa-

igen Seilen sichern und die auf der
Verpackung angefihrten Transport
anweisungen befolgen.

® Im Falle einer emeuten Installation
oder Transports missen alle be-
weglichen Teile (Einlegebaden,
Zubehorteile, Gemiisefach usw.)
herousgenommen oder im Innern
des Gerdtes mit Bandern so befes-
figt werden, dass sie gegen Stole
geschitzt sind.

Das Gerat immer in vertikaler
Position versetzen.
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Vor Anforderung des After-Sales-Kundendienstes

8 Vor Anforderung des Af-
ter-Sales-Kundendienstes

Fehler

Das Gerét sendet entsprechende
Warnsignale aus, wenn die Tempero-

turwerte des Gerdtes und des Gefrier-
schranks falsch sind oder Stérungen am
Gerdt auftreten. Die Warncodes wer-
den auf der Hohe der Anzeigen des
Gefrierschranks und des Kihlschranks
angezeigt.

ART DES A
FEHLERS BEDEUTUNG | URSACHE LOSUNG
Warnmeldung Den Kundendienst so schnell wie maglich
EO1
Sensor anrufen.
E02 Warnmeldung Den Kundendienst so schnell wie maglich
Sensor anrufen.
03 \S/\/omme|o|ung Den ](Kundendienst so schnell wie méglich
ensor anrufen.
06 \S/\/omme|o|ung Den fKuno|endiensf so schnell wie méglich
ensor anrufen.
E07 Warnmeldung Den Kundendienst so schnell wie maglich
Sensor anrufen.
-Dies ist keine Storung des Cerdites, sondem ein
' Fehler, der dazu beitragt, Schaden am Kompres-
Warnmeldung SDOI? i;rorg\/eesr' sor vorzubeugen.
EO8 fur zu niedrige Gegrjdtegs loqt | Die Spannung muss auf die geforderten Werte
Spannung et ]70\\? zuriickgebracht werden.
| Bleibt diese Warnmeldung bestehen, muss ein
autorisierter Techniker kontakiiert werden.
1. Die Temperatur des Gefrierschranks auf einen
kéltleren Wert stellen oder Extra-Freezing auswah-
len. Dies misste den Fehlercode nach Erreichen
der geforderten Temperatur ausblenden. Die Tiren
Eesc lossen halten, um die notwendige Zeit zum
Dies kénnte rreichen der geforderten Temperatur zu verkiirzen.
Nicht ausrei- | bei einem 2. Die wahrend des Fehlers aul-/abgetauten
EO9 chend kaltes | Iangeren Produkte herausnehmen. Sie missen innerhalb
Gefrierfach S”ﬁmTOUS‘(OH kurzer Zeit verzehrt werden.
auffreten.

3. Keine frischen Produkte in das Gefrierfach
einfiigen, solange die korrekte Temperatur nicht
erreight ist und der Fehler behoben wurde.

Bleibt diese VWammeldung bestehen, muss ein
autorisierter Techniker kontakfiert werden.
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ART DES "
ARUDES | BEDEUTUNG | URSACHE LOSUNG
1. Die Temperatur des Kihlschranks auf ei-
nen kélteren Wert stellen oder Extro—Freezin%
Dies kinnte | Quswahlen. Dies misste den Fehlercode nac
frol . |Erreichen der geforderten Temperatur ausblen-
QUITTEIEN NACN- | den . Die Tiren geschlossen halten, um die not-
wendige Zeit zum Erreichen der geforderten
Das Kiihlfach Temperatur zu verkirzen.
E10 ist nicht ausrei- | . | 2. Den Bereich vor den Offnungen der Luflei-
chend kalt S\T/rerlgng?rtﬁr tung freimachen und die Speisen nicht in die
OMAUSIAT. — INlahe des Sensors legen.
-Warme
\%ﬁ%ﬁ? in den | Bleibt diese Warmmeldung bestehen, muss ein
Kihlschrank | Quiorisierter Techniker konfaktiert werden.
eingefugt.
1. Uberprifen, ob der Modus Extra-Freezing
aktiviert ist
Das Kihffach " 2. D|.e Temperatur des K'Uh|fochs verringern
ET1 ist 7u kalt Verschiedene | 3. Sicherstellen, dass die Luftschlitze frei und
nicht versfopft sind
Bleibt diese VWWarnmeldung bestehen, muss ein
auforisierter Techniker konfaktiert werden.

Sollte der Kihlschrank Probleme aufwei-
sen, missen folgende Kontrollen vor der
Anforderung des After-Sales-Kunden-
dienstes durchgefihrt werden.

Der Kihlschrank funktioniert nicht.

Uberprifen, ob:

® Der Kihlschrank ist an das Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet

e Die Sicherung ist durchgebrannt

* Die Temperatureinstellung ist korrekt2

® Der Stecker ist defekt. Zur Uberpri-
fung ein anderes funktionstichtiges
Gerat an dieselbe Steckdose an-
schliefen.

Die Leistungen des Kihlschranks sind

nicht effizient

Uberprifen, ob:

e Das Gerdt Uberlastet ist

e Die Tiren perfekt geschlossen sind

e Der Kondensator mit Staub ver-
schmutzt ist

® Der Abstand zwischen dem Gerdt
und den umstehenden Wanden
korrekt ist

Der Kihlschrank ist laut

Die nachfolgend beschriebenen Ge-
rdusche sind ganz normal, wenn der
Kihlschrank regular funkfioniert.
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Man vernimmt eine Art Knirschen

(Eis, das zerbrichi):

e wdhrend des automatischen Abtau-
vorgangs.

e wenn das Gerdt sich abkihlt oder
sich erwarmt (aufgrund der Ausdeh-
nung des Baumaterials des Gerdtes).

Man vernimmt eine Art Tick-Tack-Ge-
rausch: Das Thermostat schaltet den
Kompressor ein/aus.

Motorgerdusch: Zeigt an, dass der
Kompressor regular funktioniert. Bei der
ersten Inbetriebnahme kénnte der Kom-
pressor Uber kurze Zeit ein Gerdusch
abgeben.

Man vernimmt eine Art Gurgeln und
Wasserrauschen: Das Kihimittel flieft
durch die Lleitungen der Anlage.

Man vernimmt eine Art Gerdusch von
laufendem Wasser: Das Wasser 1Guft

zur Verdampf-Schale. Die Gerduschaus-

gabe wahrend des Abtauvorgangs ist
normal.

Man vernimmt eine Art Geréusch
von blasender Luft: Die Luft zirkuliert
wahrend des normalen Betriebs der
Anlage. Es bildet sich Feuchtigkeit im
Kuhlschrank.

Uberprifen, ob:

* Die Speise korrekt verpackt ist. Die
Behalter mussen vollstandig trocken
in den Kihlschrank eingefigt wer-
den.

* Die Tiren haufig gedfinet werden.
Die Feuchtigkeit im Raum dringt bei
jedem Offnen der Turen in den Kihl-

schrank ein.

Die Feuchtigkeit erhoht sich schnel-
ler, wenn die Tiren haufig gedfinet
werden, insbesondere, wenn der
Feuchtigkeitsgrad im Raum sehr hoch
ist.

e Sich Wassertropfen an der Rickseite
bilden. Dies ist wahrend des automa-
fischen Abtauvorgangs normal (bei
den Statischen Modellen).

Die Tiren offnen und schlieBen nicht %

perfekt a

Uberprifen, ob:

® lebensmittel oder Verpackungen das
SchlieBen der Tor verﬁindem

e Die Turfacher, die Einlegebdden und
diedSchubbden korrekt positioniert
sin

e Die Dichtungen der Tir kaputt oder

zerrissen sind

® Das Gerat perfekt nivelliert ist.

Die Rander des Gerdtes, die mit
der Tirdichtung in Berihrung ste-

hen, sind warm

Insbesondere im Sommer (bei heiem

Klima) konnen sich die mit der Tirdich-
tung in Berihrung stehenden Oberflé-

chen durch den Betrieb des Kompres-

sors mehr erhitzen. Es handelt sich um
ein ganz normales Verhalten.
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Wichtige Anmerkungen:

Bei Stromausfall oder wenn das Ge-
rat vom Stromnetz gefrennt und wie-
der angeschlossen wird, destabili-
siert sich das Gas in der Kihlanlage
des Kihlschranks und verursacht die
Offnung des Thermoschutzelements
des Kompressors. Das Gerdét nimmt
nach 5 Minuten seinen regularen
Betrieb wieder auf.

Wenn das Gerdt Gber einen lange-
ren Zeitraum nicht verwendef wird
(zum Beispiel, in den Ferien) den
Stecker herausziehen. Den Kihl-
schrank abtauen und reinigen und
die Tiren offen lassen, um die Bil-
dung von Schimmel und Geriichen
zu vermeiden.

Falls das Problem nach Befolgung
aller zuvor angefthrien Anweisungen
weiterhin bestehen bleibt, ist der
ndchste autorisierte Kundendienst zu
kontakfieren.

Dieses Gerat wurde fir den Hausge-
brauch und zu den beschriebenen
Zwecken entwickelt. Es ist nicht

fur den gewerblichen oder &ffent-
lichen Gebrauch geeignet. Bei

nicht diesen Anweisungen entspre-
chender Verwendung durch den
Verbraucher wird hervorgehoben,
dass der Hersteller und der Handler
keine Haftung fur Reparaturen oder
Defekte irmer%cﬂb der Garantiezeit
Gbernimmt.

9 Praktische Tipps zum Ener-

giesparen

1. Das Gerdt in einem kihlen und gut

beliifteten Raum, weitab vom direk-
fen Sonnenlicht und \/\/drmeque”__en
(zum Beispiel, Heizkorper oder Ofen)
aufstellen. Andernfalls eine |so|ierp|oﬂe
verwenden.

. Warme Speisen und Gefranke missen

zuerst abkihlen, bevor sie in das Gerdt
eingefigt werden

. Die auftavende Speise in das Kihlfach

legen. Die niedrige Temperatur der
tiefgefrorenen Speise fragt zur Kihlung
des Kuhlfochs bei, wahrend die Speise
auftaut. Dies ermaglicht eine Energie-
einsparung. Das Auftauen einer tiefge-
frorenen Speise auberhalb des Cerdtes
bringt einen Energieverlust mit sich.

. Getranke oder andere Flussigkeiten im

Gerdat abdecken. Wenn sie nicht abge-
deckt werden, erhéht sich die Feuch-
figkeit im Gerdt, was einen hoheren
Energieverbrauch zur Folge hat. Durch
Abdecken der Getréinke und anderer
Flissigkeiten wird der Geruch und der
Geschmack aufrechterhalten.

. Die Turen nicht lange Zeit offen stehen

lassen und sie nicht zu haufig offnen,
da die warme, in das Gerét eindrin-
gende Luft ein haufiges und unniitzes
Einschalten des Kompressors verur-
sacht.

. Die Verschlisse der Fécher mit unter-

schiedlicher Temperatur immer fest
verschlossen halten (zum Beispiel das

Crispertach und das Chillertrische-
fach).

. Die Turdichtung muss immer sauber und

elastisch sein. Beschadigte Dichtungen
austauschen.





